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Liehe Gatte, Unser A«W
Sie mochten ein Familienfest feiern, planen ein Vereinsessen oder einen geschift- Kalte Happchen im Glas oder auf Platten serviert
lichen Anlass? Die Senevita Lindenbaum organisiert fir Sie einen gelungenen Anlass
in einer herzlichen und familiaren Atmosphare.
Grissini mit Rohschinken pro Stiick 1.20
Far priva}te Feiern stfellen wir lhnen unser Restaurant und unsere Terrasse auf Vor- Crostini (Tomaten & Basilikum) pro Stiick 2.00
reservation zur Verfugung. Canapés (Rauchlachs, Salami, Kase, Thunfisch, Ei) pro Stiick 3.50
Restaurant 60 Personen Rindstatar auf Toastbrot pro Stuck 4.50
Terrasse 40 Personen Verschiedene Mini-Sandwiches pro Stick 4.50
_ i ' ‘ _ _ Vitello tonnato pro Stuck 5.50
Unser kreatives Kuchen'Eeam legt”sehr viel Wert ayf eine sapsonale, reg1orfale‘, ausge- Gefiillte Datteln mit Frischkise pro Stiick 250
wogene und moderne Kiiche. Daflir verwenden wir marktfrische und qualitativ hoch- ' B
wertige Lebensmittel. Das Serviceteam bedient sie zuvorkommend, kompetent und Tomaten-Mozzarella-Sticks pro Stiick 2.00
herzlich. Auf Wunsch kimmern wir uns auch um die passende Dekoration. Auberginen-Involtini mit Feta pro Stlick 2.50
) . . . _ Panzanella im Glas pro Stuck 5.00
VY]I’ s?tzen a.lles dar?n, Ihnen einen unvergesslichen Tag zu bereiten, den sie vollum- Griechischer Salat im Glas oro Stiick 5.00
fanglich geniessen konnen.
Gazpacho im Glas pro Stuck 4.50
Fur Seminare oder Konferenzen stellen wir lhnen gern unseren Multifunktionsraum Gurken-Kaltschale im Glas pro Stiick 4.50
inkl. Tagesequipment zur Verfugung: Focaccia (Oliven & Dorrtomaten) pro Person 2.50
Theaterbestuhlung: max. 50 Personen Fleischplatte pro Person 18.00
U-Form: max. 17 Personen ;
Vs Tag CHF 150.00 Kaseplatte ’ pro Person 16.00
Ganzer Tag CHF 300.00 Gemise-Crudites mit Dipsaucen pro Person 8.00
Auswahl Tagesequipment: .. . .
_ ' , Warme Happchen im Glas oder auf Platten serviert
Pinnwand Mikrofon Leinwand
Laptop Beamer Mobiles Fernsehgerat
Rednerpult WLAN Moderatorenkoffer Schinkengipfeli pro Stiick 1.80
Gern beraten wir Sie personlich beziiglich Bestuhlungsmoglichkeiten, Pausenverpfle- Spinat-Chuiechli pro Stiick 2.00
gung sowie lhren individuellen Wiinschen bei einem personlichen Gesprach. Kase-Chuechli pro Stiick 2.00
Borek (Spinat, Ziegenkase) pro Stiick 3.50
Nachfolgend geben wir lhnen einen Einblick in die kulinarische Vielfalt unseres Betriebs. Mini-Tacos (Chili con Carne) pro Stiick 4.50
Unser Credo: Mini-Tortilla (Poulet) pro Stuck 5.50
Kochen ist eine Kunst, Geniessen ein Gliick, Zusammensein ein Geschenk Mini-Burger «Pulled Pork~ pro Stick 5.50
Pouletfligeli mit Dipsaucen pro Stlick 4.50
W1rdfrefuen uns, Sie als Gast willkommen zu heissen und lhren Anlass mitgestalten Cevapcici mit Knoblauchsauce pro Stiick 4.50
zu dirfen.
Polpette mit Tomatensauce pro Stuck 3.50
Herzliche Grisse Crevetten im Kokosmantel pro Stlick 3.50
Panierte Pouletbruststreifen mit Cocktailsauce pro Stuck 3.50
Senevita Lindenbaum
Tel 056 417 67 07
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Lindenbau-Klassiker

Grillierter Pulpo an Chimichuri pro Stiick 5.50 Menu 1 32.00
Pilzrisotto pro Stuck 3.50
Pizza-Ecken pro Stiick 4.00 Gemisesuppe «Grossmutter Art»
Flammkuchen pro Stuck 4.00 e
Saisonale Suppe in der Tasse pro Stlick 4.00 Ziurcher Geschnetzeltes
Rosti
- Glasierte Karotten
Etwas Susses
Karamelkopfli
Brownie pro Stiick 3.50
Cranberry & Hafer-Cookie pro Stiick 2.00 Menu 2 36.00
Tiramisu im Glas pro Stick 4.00
Panna cotta im Glas pro Stiick 3.50 Broccolicremesuppe mit Mandelrahm
Schoggimousse im Glas pro Stuick 4.00 ook ok ok
Gebrannte Creme im Glas pro Stiick 3.50 Rindsschulterbraten «Jager Art-
Marinierte Ananas pro Stuck 3.00 Ste?.mpfkartoffeln
Griine Bohnen
Mocca-Eclair pro Stlick 4.00 e nn e
Cremeschnitte pro Stuck 4.00 Schoggimousse
Sfogliatelle napoletana pro Stlick 4.00
Saisonale Friichteplatte pro Person 4.50 Menii 3 37,50
Hausgemachte Torten & Kuchen : :
Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch
Cheesecake 38.00 Rotes T‘hal‘curry mit Poulet
Basmatireis
Apfelkuchen 28.00 PR
Schokoladenkuchen 32.00 Gebackene Banane im Siissteig
Schwarzwaldertorte 36.00 mit gebrannten Pistazien
Moccatorte 36.00 Vanilleglace
Linzertorte 28.00
Friichtetorte 36.00 Menu 4 38.50

Tomatensuppe mit Basilikumpesto
Saltimbocca an Bratenjus
Safranrisotto

Gebackene Tomate

* ok ok k%

Tiramisu




Frilingsuenis

Menu 1 32.00
Mediterraner Rucolasalat
mit Oliven, Tomaten, gerosteten Pinienkernen
Sautiertes Forellenfilet an Barlauchbutter
Wildreis
Grine Spargeln
Erdbeermousse mit Rhabarberschaum
Menu 2 39.00
Eierschwammli-Cremesuppe
mit Safranschaum
Halbes Mistkratzerli mit Knoblauch und Rosmarin
Pommes Anna
Karottenblumen
Weisses Spargel-Honigmousse
mit gehobelten Mandeln
Menu 3 64.00

Spargelcremesuppe mit Grand Marnier
Lammrack an Honig-Rosmarinjus
Knoblauchkartoffeln

Frihlingsgemiuse

Dreierlei von der Erdbeere




Sowweriwens

Menu 1

36.00

Menu 2

Grillierter Curry-Blumenkohl

an Limettendressing

Straussenfilet an Chimichurrisauce
Gebackene Kartoffel mit Sauerrahm
Grilliertes Sommergemise

*kok kK

Griesskopfli mit Himbeersauce

48.00

Menu 3

Andalusischer Gazpacho

Sautiertes Red Snapperfilet mit Kokosschaum
Kartoffelheu

Erbsenpliree

* kok k%

Soufflé-Glace Grand Marnier

67.00

Vitello tonnato

Bistecca fiorentina mit Krauterbutter
Soissonbohnen

Konfierte Datteltomaten

Marinierte Waldbeeren

mit Baiser Uberbacken




Herbstueniis

Menu 1

34.00

Menu 2

Rindskraftbriihe mit frischen Krautern
Pochierte Eglifilets an Buttersauce
Susskartoffelplree

Geschmorter Chicorée

* % %k k%

Schokokichlein mit flissigem Kern

48.00

Menu 3

Geflugelcremesuppe
Ossobuco Gremolata
Bramata-Polenta

Sautierte Thymian-Zucchetti

* % % %k %

Tiramisu mit karamellisierten Apfelstiicken

68.50
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Waldpilz-Terrine im Wirzmantel

mit Briochetoast

Rehriicken an Wildrahmsauce
Butterspatzli

Rotkraut und Maroni

Im Siissteig gebackene Rotweinbirne
Zimtglace

Vanillerahm




Wnterwenis

Menu 1

42.00

Menu 2

Kirbiscremesuppe mit Amaretto
Sautierte Entenbrust an Orangensauce
Herzoginnenkartoffeln

Glasierte Karotten

I O

Maronimousse mit Zwetschgen

52.50

Menu 3

Gebackener Ziegenkase in Blatterteig
an Thymian-Honig

Gebratene Bachforelle an Liscio-Ol
Topinambur-Piiree

Erbsengemiuse

Apfel-Zimt-Parfait

mit karamellisierten Nissen

69.00
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Ganseleber-Pastete

mit Apfel-Birnen-Chutney
Kalbskotelett mit Zwiebelkonfit
und Demi-Glace

Kartoffelrosti

Glasierter Rosenkohl
Kirbis-Cheesecake mit Spekulatius
Vanillerahm

Getrauke

Mineralwasser

Henniez Rot 1L 5.50
Henniez Blau 1L 5.50
Henniez Rot 33 cl 3.50
Henniez Blau 33 cl 3.50
Softdrinks
Coca Cola 33 cl 4.00
Coca Cola Zero 33 cl 4.00
Rivella Rot 33 cl 4.00
Rivella Blau 33 cl 4.00
Fanta 33 cl 4.00
Ice Tea Lemon, Nestea 33 cl 4.00
Schorle, Ramseier 33 cl 4.00
Bitter Lemon, Schweppes 20 cl 3.50
Indian Tonic, Schweppes 20 cl 3.50
Orangensaft 30 cl 3.50
Bier

Cardinal Weizenbier 50 cl 6.50
Appenzeller Quollfrisch 33 cl 4.50
Appenzeller Panaché 33 cl 4.50
Appenzeller Alkoholfrei 33 cl 4.50
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Kaffee & Tee
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Kaffee Creme
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Schale

Schale Hell

Kaffee Mélange
Kaffee Lutz

Kaffee Coretto Grappa
Kaffee Baileys

Irish Coffee

Tee
Tee Rum

Punch Orange
Milch kalt / warm
Caotina

Ovomaltine

Rahm-Zusatz

4.20
4.00
4.80
4.70
5.50
4.20
4.20
5.70
6.50
6.00
6.50
6.50

3.80
6.50
4.50

3.80
4.20

4.20

1.50

Wew

Rotweine

Dole Vigne Rouge AOC VALAIS 2018 5dl 19.00

Merlot del Piave 5dl 19.00

Senza Parole Primitivo Salento IGT 2020 7.5 dl 36.00
Weissweine

Griner Veltliner Dornenvogel, DAC Carnuntum, 2019 7.5 dl 39.50

Impero Pinot Grigio Venezia, IGT 2019 7.5 dl 32.00

Féchy AOC VD, Beau-Rivage 5dl 18.00
Roséweine

Oeil de Perdrix 5dl 17.50

Gamay AOC Plantamour 5dl 18.00
Schaumweine

Prosecco Serenissima 2 dl 11.50

Prosecco Goccia d'Oro DOC 7.5 dl 38.00

Rimus 7.0 dl 10.00
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Senevita Lindenbaum

Turliackerstrasse 9, 8957 Spreitenbach, Telefon 056 417 66 66, lindenbaum@senevita.ch, www.lindenbaum.senevita.ch



