senevita

Burgdorf



Anlasse und Bankette. Seminare / Konferenzen.

Liebe Gaste Seminar ganzer Tag pro Person 70.00 (inkl. Saal und technischer Hilfsmittel)

Sie haben einen Grund zu Feiern oder planen einen Anlass? Die Senevita Burgdorf bietet

Ihnen eine herzliche und familidare Atmosphére und das eingespielte Team verleihen Ihrem - Begrissungsgetrank
Anlass den passenden Rahmen. Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
Folgende Anlasse fUhren wir gerne fUr Sie durch: - Pause am Vormittag
Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
- ein Geburtstagsfest - ein Seminar Buttergipfeli, Vollkorngipfeli oder Brétli
Frichtekorb

ein Vereinsessen

— ein Familienfest

- ein Firmenanlass eine Vernissage

- Drei-Gange-Meni oder Stehlunch inklusive Wasser
- eine Sitzung - ein Traveressen
- Pause am Nachmittag

Unser Kichenteam legt viel Wert auf eine saisonale, regionale, ausgewogene und moderne Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
KUche. Dafur verwenden wir marktfrische und qualitativ hochwertige Lebensmittel. Das
Service Team bedient Sie zuvorkommend, kompetent und herzlich. Wir setzen alles daran,
dass lhr Anlass zu lhrer vollsten Zufriedenheit durchgefUhrt wird und Sie es vollumfanglich Halbtagspauschale pro Person 51.00 (inkl. Saal und technischer Hilfsmittel)
geniessen kénnen.

Unser Restaurant sowie unsere Raume sind zentral gelegen und doch in ruhiger Umgebung. - Begrissungsgetrank
Die schéne Terrasse ladt zum Verweilen ein, umgeben von einer grinen Oase. Zudem Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
kdnnen sie von der Terrasse aus die «tierische» Aussicht geniessen — die Zwerggeissen und
Alpakas freuen sich Uber Streicheleinheiten. Bei uns finden Sie helle und mit der neusten - Pause am Morgen
Technik ausgestattete Rdumlichkeiten: Kaffee, Espresso, Tee, Orangensaft oder Wasser
Buttergipfeli, Vollkorngipfeli oder Brotli
. Frichtekorb
Konzert/Theater Bankett Seminar
Saal Viva 140 Personen 120 Personen - - Drei-Gange-Menu oder Stehlunch inklusive Wasser
Gotthelfsaal 60 Personen 50 Personen 60 Personen
Mehrzweckraum - - 15 Personen

Pauschalpreis Raummiete inklusive technischer Hilfsmittel

Unsere nachfolgenden MenUvorschlage geben Ihnen einen Einblick in die kulinarische
Vielfalt unseres Betriebes. Selbstverstandlich sind wir bestrebt, auch lhre individuellen
Winsche zu erfillen. Unser Serviceteam steht Ihnen bei Fragen gerne zur Verfigung. - Multifunktionsraum Haus F, Niveau 1
Ganzer Tag 160.00 / halber Tag 100.00
Unser Credo: Kochen ist eine Kunst, Geniessen ein Glick, Zusammensein ein Geschenk
- Gotthelfsaal Haus F, Niveau O

Wir freuen uns, Sie als unseren Gast willkommen zu heissen und Ihren Anlass mitgestalten Ganzer Tag 300.00 / halber Tag 220.00
zu dirfen.
Herzliche Grisse Technische Hilfsmittel

Senevita Burgdorf
Tel. 034 431 00 24 Leinwand, Beamer, Fernseher, DVD Player, Flipchart, Audioanlage mit Mikrofon




Menuvorschlage.

(ab 10 Personen)

Apéro

Kalte Késtlichkeiten

NUsse und Chips pro Person 3.00
Blatterteigstangen pro Person 3.50
Saisonale GemUsedipps mit Saucen pro Person 4.50

Canapes mit Lachstatar, Rindstatar und

getrocknetes Tomaten-Avocado Tatar pro Person 4.00
Ziegenkdsemousse auf Tomatenkompott pro Person 4,00
Tomaten-Mozzarella Spiessli pro Person 3.50

Warme Késtlichkeiten

Rosti mit Avocadocréme pro Person 4.00

Mini GemUsequiche pro Person 4.00

Fleischballchen mit Paprikarelish pro Person 4.00

Poulet-Spiessli mit Honig & Rosmarin-Marinade pro Person 4.50
Apéro Packages (ab 15 Personen) Preis pro Person
Burgdorf 26.00

- Mineral mit und ohne Kohlensaure

- Orangensaft

- Hauswein rot und weiss

- Flaschenbier

- NUssli und Chips

- Késequiche

- Fleischbéallchen mit Paprikarelish

Bern 29.00
—Mineral mit und ohne Kohlenséaure
- Orangensaft
- Hauswein rot und weiss
- Flaschenbier
- Currywurst- Spiessli
- Pulled Pork Sandwiches

Emmental 35.00
- Mineral mit und ohne Kohlensaure
- Orangensaft
- Hauswein rot und weiss
- Flaschenbier
- Trockenfleisch Plattli
- Kaseplattli




Vorspeisen Hauptgang

Hausgebeizter Lachs auf Quinoa-GemiUse Salalt 15.50 Rindfleisch
Burrata auf Tomaten-Carpaccio 14.50 Tranchen vom Rindsentrecote, Sauce Bernaise und Kartoffelgratin 42.00
NUsslersalat mit Speck, Croutons und Eier 13.50 Suure Mocke mit Krauter-Kartoffelstock 35.00
Melonencocktail mit Portwein 11.50
. Kalbfleisch
Gemischter Salat 9.50
B Saltimbocca mit Jus und Weisswein-Risotto 32.00
GrUner Salat 8.50
Kalbsgeschnetzeltes ZUrcher Art mit Rosti 38.00
Suppen
PP Schweinefleisch
Schweinsfiletmedaillon mit Madeirasauce und Tagliatelle 32.00
Spargelcremesuppe 8.50 . . . ..
parg PP Tranchen vom niedergegartem Schweinsnierstick
Klare Rindskraftbrihe mit FlIadli 8.50 mit Krduter-Jus und Risotto 32.00
Erbsen-Minz Cappuccino 8.50
Tomatensuppe mit Parmesanschaum 8.50 Geflugel

Maispoulardenbrust mit Pommery-Senf-Sauce und Wildreis 29.00
Lamm

Niedergegarte Lammracks mit Portweinsauce und Bratkartoffeln 38.00
Fischgerichte

Sautiertes Saiblingsfilet mit Limettenschaum und Gerstotto 28.00

Beilagen nach Wahl

Zu allen Hauptgerichten servieren wir saisonales Gemuse.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

WUnschen Sie einen Nachservice?
Gegen einen Aufpreis von Fr. 5.00 ist dies bei einer Vorbestellung méglich.




Vegetarische Gerichte

Zucchini-Tofu Cordon bleu gefillt mit Schweizer Alpenkdse und Pommes Frites 26.00

GefUllte Portobello-Pilze mit Feta-Kartoffelgratin, Basilikumsauce 26.00

GemUsecurry mit Reisnudeln 23.00
Desserts

Bréonnti Creme mit Rahm 6.50

Schokoladenmousse garniert 6.50

Burgdorfer SUssmostcreme 6.50

FrUchte Trifle 6.50
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Nutzliche Hinweise.

Um Ihnen die Organisation zu erleichtern, finden Sie nachstehend einige nitzliche Hinweise.
So wird ihr Anlass zum Erfolg!

Hinweise von A-Z

Ansprachen
Esist uns ein grosses Anliegen, Ihnen einen reibungslosen Ablauf Ihres Anlasses garantieren zu
kénnen. Deshalb bitten wir Sie, geplante Ansprachen oder Darbietungen mit uns abzustimmen.
Besichtigung

Zbgern Sie nicht uns zu kontaktieren, gerne stellen wir Ihnen unsere Lokalitaten und unser
Angebot ndher vor. Bitte vereinbaren Sie unverbindlich einen Termin, damit wir uns Zeit fir Sie
nehmen kdnnen.

Bestdtigung

Ihre Reservation wird schriftlich bestatigt. Bitte kontrollieren Sie diese genau und teilen Sie uns
allféllige Anderungen oder weitere Winsche mit. Wir bitten Sie, uns drei Tage vor dem Anlass
die genaue Personenzahl mitzuteilen.

Lebensmittelunvertraglichkeiten
Bitte teilen Sie uns Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten lhrer Gaste vorgangig mit.
Bei den meisten Speisen kdnnen wir allergenfreie Alternativen anbieten.
Menuwahl
Mit unseren MeniUvorschlagen wollen wir Sie kulinarisch verwdhnen. Selbstversténdlich gehen
wir auch gerne auf |hre persdnlichen Winsche ein.
Musik / Unterhaltung
FUr eigene musikalische Vortrage steht Ihnen unser Fligel zur Verfigung. Aus Ricksicht auf
unsere Bewohnenden achten wir bei Darbietungen auf eine verninftige Lautstarke.
Rechnung
Ihre Rechnung kdnnen sie bar oder mit Karte (Mastercard, Visa, Postcard und EC direct) bezah-
len. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Rechnung mit Einzahlungsschein.
Reservation / Ruckerstattung

Reservationen sind verbindlich. Bei der Annullation eines definitiv von uns bestéatigten Anlas-
ses mUssen wir Ihnen einen Unkostenbeitrag in Rechnung stellen. Eine Rickerstattung infolge
Krankheit oder Unfall ist nur gegen Vorlage eines datierten Arztzeugnisses innerhalb von

5 Tagen maoglich.

Wesentliche Anderungen oder Absagen von Anlédssen, Sitzungen oder Konferenzen missen
moglichst frihzeitig schriftlich mitgeteilt werden. Wird die Reservation vollumfanglich abge-
sagt, ist folgende Annullierungspauschale (in % der reservierten Leistungen) geschuldet:

Absage 0 bis 2 Tage vor dem Anlass: 100%
Absage bis 2 Tage vor dem Anlass: kostenlos

Technik
Technische Einrichtungen wie Beamer, Leinwand, Mikrofon, Musikanlage und eine mobile BUhne
(3x5 Meter) sind vorhanden.

Tischdekoration
Auf Wunsch bestellen wir fUr Sie eine Tischdekoration nach Ihrem Geschmack und Budget.
Diese wird Ihnen in Rechnung gestellt.

Veranstaltungsdauer

Falls Ihre Veranstaltung abends stattfindet, bitten wir Sie, beim Verlassen des Geb&udes an die
Nachtruhe unserer Bewohnenden und Nachbarn zu denken. In unseren Lokalitdten sind Anlasse
bis 23.30 Uhr moglich.

Zapfengeld

Steht Ihr Wunschwein nicht auf der Weinkarte, dann lassen Sie es uns wissen. Nach Mdglichkeit
kénnen wir ihn fUr Sie bestellen. Mdchten Sie den Wein trotzdem lieber selbst mitbringen, ver-
rechnen wir lhnen pro Flasche ein Zapfengeld von Fr. 20.00.




Senevita Burgdorf

Lyssachstrasse 77 | 3400 Burgdorf

Telefon 034 4371 00 00 | burgdorf@senevita.ch
www.burgdorf.senevita.ch



